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Ministri i Ministrisé sé Bujgésisé, Pylltarisé dhe Zhvillimit Rural, duke u bazuar
ne:

Rregulloren e UNMIK-ut nr. 2001/19 té datés 13 shtator 2001 Mbi Degén e
Ekzekutivit té Institucioneve té Pérkohshme té Vetégeverisjes né Kosové, neni
1.3 pika (d) dhe Ligjit pér Veterinariné Nr.2004/21 té dt.30 korrik 2004, neni 42
paragrafi 42.6.

Nxjerr sa vijon:

UDHEZIM ADMINISTRATIV MA-Nr. 01/2005
Pér caktimin e kushteve pér licencimin e objekteve pér pérpunimin dhe
paketimin e qumeéshtit

Neni 1

Objekti
Me kété Udhézim Administrativ pércaktohen kushtet dhe kriteret pér licencimin e
objekteve ku béhet pérpunimi dhe paketimi i quméshtit me géllim té sigurimit té
cilésisé sé qumeéshtit dhe produkteve té tijé.

Neni 2

Fushéveprimi
Ky Udhézim Administrativ zbatohet ndaj té gjithé personave fizik apo juridik,
vendor apo té huaj, té cilét kané pér géllim té pérfitimit ekonomik nga pérpunimi
komercial dhe industrial i quméshtit.

Neni 3

Pérkufizimet
Pér kuptimin e kétij Udhézimi Administrativ, termat, shkurtesat dhe shprehjet e
pérdorura kané kété domethénje :



a)

b)

f)
g)

h)
)

i)
)

Licencé - dokument zyrtar gé i jep té drejt pronarit té saj té ushtroi
veprimtari té caktuar.

Certifikaté e produktit - dokument ligjor gé vérteton se produkti i
pérgjigjet standardeve dhe kushteve teknike té pércaktuar me
legjislacionin né fugqi.

Produkt - Cdo send i prodhuar qé éshté rezultat i nji procesi.

Licencim - procedura pér dhénjen e lejés pér té ushtruar veprimtariné
ekonomike.

Autoritet Licencues - éshté organi kompetent i Ministrisé i cili béné
licencimin.

Prodhues - personi i cili prodhon, paketon ripaketon dhe tregton me
shumicé dhe pakicé me emrin dhe shenjen dalluese.

Objekti - kapacitetet prodhuese, pérpunuese, paisjet dhe makinerité té
cilat pérdoren gjaté procesit teknikologjik té pérpunimit t& quméshtit.
Etiketa - pérmbajtja e shkruar grafike e shtypur né paketim.

Mostrimi - proces i marrjes sé sasisé sé caktuar té produktit ushgimor me
géllim té testimit dhe analizave laboratorike.

SHVUK - Shérbimi Veterinar dhe i Ushgimit t& Kosovés.

MBPZHR - Ministria e Bujgésisé, Pylltarisé dhe Zhvillimit Rural.

Koncepti HACCP - (Hazard Analysis of Critical Control Points - Analizat e
Rrezikut té Pikave Kritike té Kontrollit), njé koncept pér njé véshtrim
sistematik té parametrave kritik gjaté pérpunimit.

m) Sistemi i sigurisé sé cilésisé - koncept i cili definon té gjitha pikat e

n)

y

réndésishme té kontrollit gjaté pérpunimit (si ato kritike, poashtu edhe ato
jo kritike), té cilat duhet t& monitorohen dhe té dokumentohen rregullisht.
Identifikimi dhe mundésia e gjurmimit - Procedura pér gjurmimin e
prejardhjes apo origjinés sé produktit me mjete té pérshtatshme, duke
filluar nga pranimi i quméshtit t& papérpunuar e duke vazhduar gjaté té
gjitha fazave té pérpunimit, ruajtjes dhe shpérndarjes deri te konsumatori.
0) Pika Kritike e Kontrollit (PKK) - njé parametér i procesit, efektiviteti
i té cilit mbéshtetet nga té dhéna shkencore. Devijimet nga vilera e
pércaktuar
mund té ndikojné né ményré kritike né higjienén e produktit.
Pika e Kontrollit (PK) - njé parametér i procesit i cili nése ka devijime
nga vlera e pércaktuar, atéheré mund té ndikojné né ményré kritike né
higjienén e produktit.
Ruajtja e quméshtit té papérpunuar - Periudha ndérmjet pranimit té
gumeéshtit té papérpunuar dhe fillimit t& nxehjes teknike.
Pika Grumbulluese e Qumeéshtit - Vendi né té cilin pranohet quméshti,
ftohet dhe nése ka nevojé pastrohet.
Subjektet e pérpunimit komercial té quméshtit definohen si subjekt
komercial té cilat pérpunojné mé pak se 1.000,000 litra té quméshtit té
papérpunuar né vit dhe té cilat kané njé numér té kufizuar té prodhimeve
(tri ose mé pak linja té vecanta té prodhimit).
Subjektet e pérpunimit industrial t&€ quméshtit definohen si subjekt té
cilat pérpunojné mé shumé se 1.000.000 litra té quméshtit té
papérpunuar, dhe té cilat kané njé numér mé té madh té prodhimeve
(katér ose mé shumeé linja té vecanta té prodhimit).



4.1

4.2

4.3

4.4

5.1

5.2

6.1

u) Vija e prodhimit - njé komplet i pajisjeve, gé pérdoret pér prodhimin e njé
lloji té produktit.

v) Hapésira e prodhimit - dhoma ku prodhohet, trajtohet ose ruhet ushqimi.
w) Shénimet mbi cilésiné - dokumentacioni respektivisht regjistrat té cilat
sigurojné plotésimin e kérkesave té cilésisé dhe punén efektive té

sigurimit té cilésisé .

X) Qumeéshti i papérpunuar - quméshti i cili nuk éshté trajtuar me
temperaturé mé té larté se 40 °C dhe qé nuk ka kaluar népér trajtime me
efekte té njejta.

y) Praktikat e prodhimit té miré (GMP-PPM) - njé térési e masave té
mundshme pér monitorimin dhe menaxhimin e procesit té€ prodhimit.

z) Quméshti i trajtuar me nxehtési - qumésht i pastér i cili pas trajtimit me
nxehtési ka treguar reaksion negativ né testin e fosfatazés;

Neni 4

Licencimi i Subjektve
Personat té cilét merren me pérpunimin apo paketimin e quméshtit dhe
prodhimeve té quméshtit duhet té béjné licencimin e objekteve pér
pérpunimin e quméshtit dhe produkteve té tij. Licencimi b&het nga Shérbimi
Veterinar dhe i Ushgimit té Kosovés (SHVUK) - Ministria e Bujgésisé,
Pylltarisé dhe Zhvillimit Rural (MBPZHR).
Né bazé té kérkesés sé Subjektit, Autoriteti Licencues gjegjésisht Shérbimi
Veterinar dhe i Ushqgimit té Kosovés Iéshon licencén aplikuesit né formé té
shkruar.
Né rast se dokumentacioni nuk éshté i kompletuar, kérkesa refuzohet dhe
palés i ipet afati prej 8 ditésh pér kompletimin e dokumentacionit.
Né rast se aplikuesi nuk arriné gé ta béjé kompletimin e dokumentacionit né
afatin shtesé, kérkesa refuzohet.

Neni 5
Autoriteti Licencues éshté i obliguar té léshojé licencén, mé sé largu
mbrenda afatit prej 30 ditésh, nga dita e aplikimit gjegjésisht kompletimit té
dokumentacionit.
Né rast se personi i licencuar pér prodhimin e quméshtit dhe prodhimeve té
tij, vepron né kundérshtim me licencé, gjegjésisht kriteret e pércaktuara me
kété Udhézim Administrativ, Autoriteti Licencues mund ta pezullojé apo
anulojé licencén.

Neni 6
Pérgjegjésia pér sigurimin e cilésisé
Menaxheri i subjektit &shté pérgjegjés pér sigurimin e cilésisé me rastin e
pérpunimit té quméshtit. Ai duhet té emérojé njé profesionist dhe tlia
delegojé pérgjegjésiné nése madhésia e ndérmarrjes e kérkon njé gjé té
tillé.



6.2

6.3

6.4

7.1

7.2

Menaxherét e subjektit pérkujdesen gé bashképunétorét té informohen
vazhdimisht rreth aspekteve té sigurisé sé cilésisé dhe gé stafi té trajnohet
pér siguriné e cilésisé (né koherencé me pérgjegjésiné e tyre).

Nése analizat laboratorike ose vlerésimet tjera vértetojné se shéndeti
human éshté né rrezik, atéheré organet pér kontrollin e cilésisé si dhe
autoritetet e inspektimit duhet t& informohen menjéheré.

Nése ekziston ndonjé rrezik pér shéndetin e njerézve, kafshéve dhe
ambientin duhet té ndérmerren masat e nevojshme paraprake dhe té gjitha
produktet gé jané prodhuar nén té njejtat kushte teknike té largohen nga
tregu dhe secila seri e produkteve duhet té identifikohet qarté.

Neni 7

Dokumentimi i sistemit té sigurimit té cilésisé
Cdo subjekt pér pérpunimin e quméshtit duhet té dokumentojé sistemin e
saj té sigurimit té cilésisé.
Ky dokumentacion duhet té jeté i kompletuar dhe i azhuruar né kohé.

Neni 8
Regjistrimi i cilésisé

Regjistrimi i cilésisé duhet té bé&het né ményré té shkruar dhe té pashlyer.
Shénimet e produkteve me afat té gjaté té pérdorimit duhet té ruhen sé paku 2

vite,

ndersa shénimet e produkteve té freskéta sé paku pér 2 muaj duke filluar

nga afati skadues i konsumimit.

9.1

9.2

9.3

10.1

10.2

Neni 9

Pranimi i qumeéshtit
Qumeéshti duhet t& pranohet sé paku njé heré né dité. Duhet té béhet njé
kontraté né formé té shkruar ndérmjet subjektit t& pérpunimit t& qumeéshtit
dhe prodhuesve té€ quméshtit ose gendrés grumbulluese té quméshtit.
Ferma pér pérpunimin e qumeéshtit duhet té keté paisje ftohése, té cilat
funksionojné né ményré efikase gjaté téré vitit.
Nése quméshti nuk é&shté pranuar brenda dy oréve pas procedurés sé
mjeljes, atéheré temperatura e pranimit né subjektin pérpunues, nuk duhet
ta tejkalojé temperaturén 10 °C. Pér quméshtin pér djath, menaxheri i
subjektit mund ta pércaktojé devijimin, por nuk duhet ta tejkalojé
maksimumin 18 °C dhe quméshti duhet té pérpunohet sé paku 18 oré pas
mjeljes sé fundit.

Neni 10

Kontrolli i cilésisé pas pranimit t& quméshtit
Qumeéshti i papérpunuar duhet té kontrollohet né pranim sipas planit té
definuar pér analiza. Metodat testuese té rekomanduara dhe kufinjté e
definuar me standardet minimale té quméshtit té papérpunuar duhet té
respektohen. Rezultatet e testeve té kryera duhet t& dokumentohen.
Rezultatet e testimit té qumeéshtit té papérpunuar duhet t'ju komunikohen
furnizuesve né njé formé té pérshtatshme.

10.3 Qumeéshti i cili pérmban inhibitoré nuk duhet té pranohet pér pérpunim.

Qumeéshti i furnizuesve té cilét njé héré kané dérguar qumésht me



inhibitoré mund té pranohet pérséri nése vértetohet me metoda analitike
gé qumeéshti i tij nuk ka inhibitoré.

Neni 11
Ruajtja e guméshtit pér pérpunim

Ftohja e quméshtit né aparatet teknike té ftohjes né subjekte duhet té arrijé
temperatura pre 3 — 6 °C brenda dy oréve pas pranimit t&€ qumeéshtit.

12.1

12.2

13.1

13.2

13.3

Neni 12

Ruajtja e substancave toksike
Kemikalet pastruese dhe dezenfektuese, rodenticidét dhe insekticidét si
dhe substancat tjera helmuese duhet té ruhen né njé vend té vecanté ose
né sirtar t& mbyllur.
Kéto produkte duhet té pérdoren né até ményré gé té pérjashtohet
kontaminimi i quméshtit dhe produkteve té tij.

Neni 13
Uji

Pér téré procesin e punés me pérjashtim té asaj t&€ pé&rmendur né
paragrafin 13.2 té kétij neni, duhet té pérdoret uji i pijshém.
Lejohet pérdorimi i ujit gé nuk ka cilési té ujit té pijshém né rastin e krijimit
té avullit, pér kaldajén e ngrohjes dhe pér ujin ftohés, vetém né rast se
pérjashtohet mundésia gé té kontaminohet quméshti dhe mundésia qé
tubat té lejojné konsumimin e kétij uji diku pérgjaté gjatésisé sé tyre.
Tubacioni pér ujin konsumues gé nuk e ka cilésiné e ujit té pijshém duhet
té dallohet nga tubacioni i ujit té pijshém.
Uji gé hyn né subjekt duhet té testohet - analizohet sé paku dy heré né vit
pér cilésiné bakteriale. Uji nga rrjeti furnizues, duhet ti pérgjigjet
kérkesave bakteriologjike té legjislacionit ushgimor.

Neni 14
Kripa

Kripa duhet t'i pérgjigjet kérkesave té kripés pér konsumim human.

Neni 15
Materiali paketues

15.1 Ambalazhat dhe paketimet duhet té jené higjienike dhe mijaft té

15.2

géndrueshme, té garantojné njé mbrojtje efektive té produkteve té
gumeéshtit.
Materiali i pastér paketues duhet té ruhet né dhoma dhe vende té tjera té
subjektit né ményré gé ai té jeté i mbrojtur nga pluhuri, parazitét dhe uji i
spérkatur.



Neni 16
Pajisjet dhe mjetet e punés

Pajisjet dhe mjetet e punés mund té pérdoren vetém pér pérpunimin e qumeéshtit
dhe té produkteve té quméshtit. Ato mund té pérdoren pér ushqgim tjetér, vetém
nése éshté i paraparé pér konsum human, né rastet ku:

17.1

17.2

18.1

18.2

18.3

19.1

a. pérjashtohet ndikimi negativ mikrobik, kimik dhe fizik né qumésht
ose produktet e quméshtit;

b. procesi i prodhimit kryhet né intervale té vecanta kohore dhe nése
ndérmjet kryhet pastrimi dhe dezinfektimi;

c. garantohet integrim i térésishém i kétij produkti né HACCP ose né
konceptin e sigurisé sé cilésisé.

Neni 17

Pajisjet e nevojshme

Subjekti duhet té keté kushte té ftohjes dhe ruajties né té ftohté té
gumeéshtit té papérpunuar, quméshtit té trajtuar me nxehtési si dhe
produkteve té léngéta té quméshtit. Kapaciteti i pajisjeve pér ftohjen e
gumeéshtit duhet té zgjedhet né ményré gé té keté mundési té uljes dhe
ruajtjes sé temperaturés sé qumeéshtit né 3 — 6 °C.

Né toaletin e subjektit ose sé paku né njé vend tjetér shtesé né hapésirén
prodhuese, duhet té jeté né dispozicion njé lavaman me ujé té rrjedhshém
si té ftohté poashtu edhe té nxehté, pér pastrimin dhe dezinfektimin e
duaréve. Robineti nuk duhet té operohet me doré. Mjetet pastruese dhe
dezinfektuese duhet té jené né dispozicion pér tharjen e duarve si p.sh.
peceta ose rrotulla té letrés.

Neni 18

Pajisjet pér trajtim me nxehtési
Pajisja pér trajtim té vazhdueshém me nxehtési (pasterizatori me pllaka)
duhet té keté kontrollorin e temperaturés. Pronari éshté i detyruar té
mbajé shénime né lidhje me temperaturén e pasterizimit. Temperatura
specifike dhe kohézgjatja e trajtimit me nxehtési, duhet té pércaktohen
teknikisht pér secilin produkt dhe plotésimi i tyre duhet té regjistrohet dhe
dokumentohet.
Pajisjet pér trajtim me nxehtési & pérdoren pér quméshtin e
konsumueshém dhe pér ajkén e konsumueshme, duhet té kené njé
mbrojtés efektiv ndaj pérzierjes sé quméshtit té trajtuar me nxehtési, me
até té trajtuar me nxehtési té pamjaftueshme. Pronari éshté i detyruar té
mbajé shénime né lidhje me temperaturén e pasterizimit.
Llojet tjera té pajisjeve pér pérpunim termik lejohen, nése ato kané veti té
njejta me standardet nderkombétare pér higjené.

Neni 19

Kérkesat teknike pér pajisjet dhe mjetet e punés
Pajisjet dhe veglat e punés té cilat jané né kontakt direkt me qumeéshtin
dhe produktet e quméshtit, duhet té jené té ndértuara nga materiali i



19.2

19.3
19.4
19.5

19.6

20.1

20.2

21.1

21.2

21.3

21.4

21.5

pérshtatshém pér ushqim, rezistent ndaj korrozionit dhe duhet té jeté i
lehté pér tu pastruar dhe dezinfektuar.

Frigoriferét dhe dhomat ftohése pér ruajtje, duhet té jené té pajisura me
termometér té pavarur nga pajisjet dhe instrumentet kontrolluese.

Mund té pérdoren vetém termometra elektronik té sigurté.

Kontejnerét e transportit té qumeéshtit duhet t& kené njé mbishkrim ku
tregohet garté se ata lejohen té pérdoren vetém pér ushqgim.

Duhet té jeté né dispozicion kapaciteti i mjaftueshém pér ftohje dhe ngrirje
pér ruajtjen e Iéndés sé paré dhe produkteve finale sipas temperaturés sé
pérshkruar.

Kontejnerét dhe tubat té cilét pérdoren pér transportin e produkteve gé
nuk jané té destinuara pér konsumim human (p.sh. hirra), duhet té jené
nga materiali i pérshtatshém dhe té ndértuar né até ményré qé
kontaminimi i Iéndés sé paré dhe produkteve finale té quméshtit duhet té
jeté i pérjashtuar.

Neni 20
Mirémbajtja

Duhet té krijohet njé plan i mirémbajtjies sé€ pajisjeve té instaluara né
ndérmarrjen pérpunuese. Té gjitha pajisjet dhe veglat e punés gé kané
tendencé té démtohen lehté (p.sh. tubat fleksibil) qé kontaktojné me
gumeéshtin, ujin apo tubat shpérndarés, duhet té kontrollohen né intervale
té vecanta kohore dhe nése ekziston ndonjé defekt ato duhet té
zévendésohen. Puna e mirémbajtjes duhet té dokumentohet.

Mundé té pérdoren vetém lubrifikanté té pérshtatshém pér ushqgim, kurdo
gé ka mundési té kontaminimit t& quméshtit ose produkteve té qumeéshtit.

Neni 21

Hapésirat prodhuese
Hapésirat prodhuese duhet né parim té pérdoren vetém pér pérpunimin e
gumeéshtit dhe té produkteve té quméshtit. Ato mund té pérdoren pér
prodhimin e ushqgimit tjetér té caktuar pér konsumim ose produkte té tjera
me bazé quméshti me cilési ushgimore, qé nuk éshté e caktuar pér
konsumim human nése i plotésojné kérkesat sipas nenit 16 té Kkétij
Udhézimi Administrativ.
Pérgjaté sistemimit té& hapésirave punuese dhe té rrjedhjes sé prodhimit,
mundésia e kontaminimit (kryg-kontaminimit) duhet té reduktohet né
minimum.
Duhet té keté hapésiré té mjaftueshme punuese, né ményré gé té
plotésohen kushtet higjienike.
Kontaminimi i ndérsjellé né procedura té ndryshme pérmes pajisjeve,
ajrosjes ose personelit duhet té reduktohet né minimum.
Transporti higjienik dhe mbrojtja e paraprodukteve té papaketuara dhe té
produkteve finale t& quméshtit duhet té sigurohet gjaté ngarkimit dhe
shkarkimit.



22.1

22.2

22.3

23.1

23.2

Neni 22

Infrastruktura e vecanté
Duhet té jeté né dispozicion sé paku njé dhomé ose njé sirtar pér pajisjet
pér pastrim, ruajtje dhe mirémbajtje té mjeteve pér dezinfektim.
Duhet té jeté né dispozicion sé paku njé dhomé e zhveshjes sé personelit
dhe njé toalet me ulése, me mure e dysheme té |[émuara gé mund té
pastrohen lehté.
Puna laboratorike duhet té béhet ekskluzivisht né zonén e paraparé té
cilén duhet ta pércaktojé Menaxheri.

Neni 23

Kérkesat ndertimore
Gjaté pranimit t& qumeéshtit dhe né zonén pér ngarkim té produkteve
finale, duhet té parandalohet ¢do kontaminim me ané té masave té
méposhtme:

a) Zona pér ngarkim dhe ajo pér pranim té quméshtit duhet té
jené té ndara nga dhoma(t) prodhuese.

b) Mundésité e hyrjes né dhomat prodhuese duhet té jené té
ndaluara né kohé pér personat e pautorizuar.

Dyshemet né dhomén prodhuese duhet té jené nga materiali i
géndrueshém i padepértueshém, dhe i lehté pér t'u pastruar dhe
dezinfektuar. Ato duhet t&€ mundésojné njé largim té lehté té ujérave té
derdhur dhe duhet té kené sistem rrjedhés me sifon gé korespondon me
kérkesat higjienike. Sipérfagja duhet té jeté e IEmueshme dhe rezistente
ndaj acideve dhe bazave.

Lejohen pérjashtimet e mé poshtme:

a) dyshemet né bodrumet pér maturimin (pjekjen, ardhjen) e
djathit nuk éshté e théné té jené té [Emueshme.

b) né dhomat ftohése pér ruajtje, mjafton qé té jeté
dyshemeja e lehté pér tu laré dhe dezinfektuar ndersa
duhet té sigurohet largimi i ujérave té zeza.

c) né dhomat ngrirése pér ruajte, mjafton qé té jeté
dyshemeja rezistente ndaj ujit, kalbjes .

d) Muret né dhomat e prodhimit duhet té jené té Iémuara, té
géndrueshme dhe té kené njé sipérfage té
padepértueshme, me njé shtresé té lehté mbuluese.
Dhoma e kriposjes, bodrumet e maturimit dhe ruajtjes
pérjashtohen nga ky rregull.

e) Tavanet e dhomave né té cilat produktet e quméshtit
pérgatiten dhe pérpunohen, duhen té jené té lehta pér t'u
laré. Dhoma e kriposjes, bodrumet e maturimit dhe ruajtjes
pérjashtohen nga ky rregull.

f) Dritaret dhe dyert duhet té jené nga materiali i
gendrueshém dhe rezistent ndaj kushteve atmosferike.

g) Né rast se duken myget né mure apo tavan, atéheré
sipérfagja e prekur duhet té pastrohet dhe nése ka nevojé
té lyhet me ngjyré pér mbrojtje ndaj mygeve.



h) Té gjitha materialet e pérdorura nuk guxojné té Iéshojné
materie t& démshme pér ambientin.

Neni 24

Ndricimi dhe ventilimi
Hapésirat pér prodhim duhet té kené ventilim té pérhershém, qofté natyral apo
artificial t¢ mjaftueshém dhe mundésiné pér té kontrolluar lagéshtiné dhe
ndrigimin.

Neni 25

Masat mbrojtése

25.1 Kafshét duhet té mbahen larg nga hapésirat pér prodhimin e quméshtit
dhe produkteve té tij.

25.2 Né hapésirat pér prodhim duhet té jené né dispozicion mjete té
pérshtatshme pér parandalimin e hyrjes sé& brejtésve, insekteve dhe
kafshéve té tjera. Dritaret té cilat mund té hapen, ose vrima tjera, duhet té
mbulohen mé njé rrjeté mbrojtése kundér insekteve.

25.3. Ndaj brejtésve, insekteve dhe kafshéve tjera té démshme duhet té
ndérrmirren masa té pérheréshme né parandalimin e tyre.

Neni 26

Pastrimi, dezinfektimi, plehrat
Pajisjet, instrumentet pér puné si dhe dyshemet, muret, tavanet dhe muri ndarés
duhen té mbahen té pastérta dhe té mirémbahen né ményré gé mos ta ndotin
materialin e papérpunuar dhe produktet finale.

Neni 27
Pajisjet
27.1 Pér pastrimin dhe dezinfektimin e sipérfageve, té cilat mund té kené
kontakt mé quméshtin dhe produktet e qumeéshtit, éshté e lejuar té
pérdoren vetém mijete pér pastrim dhe dekontaminim té cilat jané té
pérshtatshme.
27.2 Mijete té pérshtatshme duhet t& jené né dispozicion pér pastrimin dhe
dezinfektimin e veglave té punés, pajisjeve dhe instalimit.
27.3 Veglat pér pastrim, si¢ jané brushat, leckat dhe mjetet tjera t& pastrimit
duhet t&¢ mbahen né vend té caktuar dhe gjendje té rregulit.

Neni 28
Plani pér pastrim

28.1 Pér té gjitha pajisjet, veglat e punés dhe lokalet pér prodhim, duhet té
zhvillohet njé plan pér pastrim i cili duhet té respektohet me pérpikméri. Ky
plan duhet té parandalojé masat joadekaute pér pastrim gé mund té
paraqgesin rrezik higjienik pér quméshtin dhe produktet e quméshtit.

28.2 Temperatura dhe koncentrimi i tretésirés pér pastrim dhe dezinfektim,
duhet té kontrollohet né secilin hap té pastrimit dhe dezinfektimit.
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28.3

28.4

28.5

28.6

Duhet té pércaktohet intervali i monitorimit pér koncentrimin e tretésirés
pér shpérlarje.

Kamioni me rezervoar té quméshtit dhe pajisjet té cilat shrytézohen pér
prodhim, duhen né pérgjithési té pastrohen pas ¢do hapi té procesit té
prodhimit ose sé paku njé heré né dité, pérkatésisht né qofté se éshté e
nevojshme duhet té béhet edhe dezinfektimi.

Pas riparimeve dhe punés pér mirémbajtje, duhet t& béhet pastrimi dhe
dezinfektimi komplet.

Pas cdo pastrimi dhe dezinfektimi kimik, pajisjet, veglat pér puné dhe
lokalet pér prodhim, duhet té shpérlahen me ujé té pastér.

Neni 29
Plehrat
Plehrat duhen té mblidhen né kontejneré dhe té largohen c¢do dité nga hapésirat
e prodhimit.
Neni 30
Gjendja shéndetésore e personelit
30.1 Kur njé person mirret né puné pér té punuar apo pérpunar qumeshtin ose

30.2

30.3

30.4

31.1

31.2

31.3

produktet e quméshtit, duhet té kérkohet nga ai certifikata mjekésore me
té ciléen déshmohet se nga ana mjekésore nuk ka pengesa pér té ushtruar
veprimtaringé.

Punétori ¢do heré duhet té informojé menaxherin pér ¢cdo simptomé té
ndonjé sémundje teé tij.

Personave té cilét kané simptome té sémundjeve ngjitése té cilét e
rrezikojné siguriné e ushqimit, u lejohet té punojné vetém punét ku nuk
ka mundési té béhet ndotja e ushqimit.

Léndimet e lékures duhet té mbulohen me mjete mbrojtése me fashé té
dendur.

Neni 31

Trajnimi i punétoréve
Pér personelin e pakualifikuar, menaxheri duhet té organizojé trajnim pér
¢céshtjet higjienike gé do t¢é mundésonte gé punétorét t'i pérmbushin
kérkesat pér njé prodhimtari higjenike.
Kéto trajnime duhet té njihen nga organet geveritare té cilat jané té
obliguara té mbajné provimin pérfundimtar dhe té léshojné certifikatén
pjesémarrésve.
Ndihmésit dhe punétorét e pérkohéshém té cilét nuk kané njohuri
fillestare, duhet t& mbikéqyren nga njé person i trajnuar.

Neni 32
Higjena e pérgjithshme

32.1 Personelii cili pérpunon ose prodhon quméshtin dhe produktet e quméshtit,

duhet t'i pastrojé duart para se té fillojé punén dhe pas kryerjes sé punés.
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32.2 Personelit i ndalohet pirja e duhanit, ujit apo Iéngjeve, ngrénja dhe péshtyrja
né hapésirat pér prodhim.

Neni 33

Rrobet e punés

33.1 Personeli né objektet pér pérpunim dhe prodhim té quméshtit dhe
produkteve té tij, duhet té veshé uniformén pérkatése té punés dhe njé
mbulesé né koké .

33.2 Personat e pa autorizuar, té cilét hyjné pér vizité né hapésirat pér prodhim
gjaté kohés sé prodhimit, duhet té vishen me rroba mbrojtése dhe
mbulesé né koké.

Neni 34

Mbushja e guméshtit dhe produkteve té léngshme té quméshtit

34.1 Paketimet té cilat tregtohen tek konsumatorét, duhet té jené té mbyllura né
ményre gé produkti té jeté i mbrojtur nga ndikimet e démshme.

34.2 Mbushja e quméshtit e cila éshté trajtuar me nxehtési ose produkteve té
gumeéshtit né shishe ose mbajtés té tjeré, mbyllja dhe paketimi i tyre duhet
té kryhen né kushte higjenike.

34.3 Mbyllja duhet t& béhet menjéheré pas mbushjes. Pérjashtimisht pér kosin,
lejohet nése fermentimi i hapur béhet né kushte té duhura dhe higjenike.

Neni 35

Paketimi
35.1 Paketimi duhet té zbatohet né kushte higjenike t& duhura né hapésirén e
paraparé.
35.2 Produktet mund té prodhohen dhe paketohen né hapésirén e njejté, né
gofté se kérkesat higjenike jané pérmbushur.

Neni 36

Deponimi i quméshtit dhe produkteve té guméshtit, ftohja e ajkés

36.1 Produktet duhet té deponohen menjéheré pas paketimit né hapésirat e
parapara pér ftohje. Temperatura e ftohjés duhet té kontrollohet né
intervale té caktuara kohore.

36.2 Duhet té sigurohet gé produktet té ruhen né temperaturé té duhur.

36.3 Qumeéshti i trajtuar me nxehtési dhe ai jo i trajtuar me nxehtési, produktet
e qumeéshtit si dhe materialet ndihmése, duhet té deponohen né ményré
gé té pérjashtohet kontaminimi i krygézuar né mes tyre.

36.4 Pér produktet gjysém té kryera dhe ato finale, duhet té sigurohet
mbikqyrja e zingjirit té ftohjes dhe té pérjashtohet emitimi i aromave né niji
depo té veqant.

Neni 37

Transportimi
Qumeéshti dhe produktet e quméshtit duhet té transportohen, né ményré gé mos
té keté ndikim negativ nga ana higjenike dhe mos té démtohet cilésia e tyre.
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38.1

38.2

38.3

39.1

39.2

39.3

39.4

Neni 38

Koncepti i sigurisé dhe monitorimi
Menaxheri duhet té tregojé gé pikat e kontrollit né subjekt jané detektuar
dhe gé njé koncept i miré pér prodhim éshté implementuar.
Pér seciléen njési té prodhimit, zbatohen kontrollat e specifikaura té
pércaktuara né konceptin e sigurisé sé cilésisé. Efikasiteti i konceptit té
sigurisé sé cilésisé dhe masat e specifikuara duhet té verifikohen pérmes
analizave té produkteve finale.
Cdo produkt duhet té identifiktohet menjéheré pas prodhimit me numér té
licencés, me numér serik té prodhimit dhe datén e prodhimit.

Neni 39

Masat korrigjuese
Né qofté se gjaté monitorimit té procesit prodhues PKK (Piké Kritike e
Kontrollit) ose PK (Piké e Kontrollit) tregojné devijimin nga zona e
tolerancés sé definuar nga vlera normale, menaxheri duhet t& ndérmarré
masa korrigjuese dhe té siguroj qé:

a) Produktet e prekura duhet té shénohen dhe té largohen
nga shitja.

b) Para se té hyné né treg kéto produkte,
duhet té rikontrollohen ose té béhen
analizatlaboratorike té produktit final.

c) Asnjé produkt qé paraget rrezik pér shéndetin e
njerézve, kafshéve dhe ambientit nuk duhet té lejohet té
garkulloj né treg.

Masat pér korrigjim apo ndryshim né procesin e prodhimit, duhet té
regjistrohen né ményré té pashlyeshme.

Njé kontrollim i produktit final duhet té aranzhohet atéheré, kur gjaté
monitorimit té prodhimit njé PKK (Piké Kritike e Kontrollit) apo PK (Piké e
Kontrollit) tregojné devijimin nga zona e tolerancés sé definuar nga vilera
normale.

Produktet e démtuara apo té bllokuara mund té shiten atéheré kur
rezultatet e analizave té produktit final tregojné se jané pérmbushur
kérkesat mikrobiologjike dhe kimiko - fizike.

Neni 40
Produktet nga guméshti me pérmbaijtje té inhibitoréve

Produktet nga quméshti me pérmbajtjen e inhibitoréve nuk mund te qgarkullojné
neé treg.

Neni 41
Taksa pér licencim

Té gjithé subjektet g& mirren me prodhimin ose paketimin e quméshtit, apo
prodhimeve té quméshtit me rastin e licencimit, duhet té paguajné taksén pér
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licencim té pércaktuar me Udhézimin Administrativ Nr. 9/2004 té dt. 17.11.2004
pér licencimin e veprimtarive té industrisé ushgimore, jo ushgimore dhe
ndertimore, i cili &shté aprovuar nga Qeveria e Kosovés.

Neni 42
Moszbatimi i kétij Udhézimi Administrativ, sanksionohet me ndéshkimet e
pércaktuara me nenin 45 paragrafi 45.2 té Ligjit pér Veterinariné.

Neni 43
Ky Udhézim Administrativ hyné né fuqi ditén e nénshkrimit.

Prishtiné, mé 25/01/2005

Ministria e Bujgésiseé,
Pylltarisé dhe Zhvillimit Rural
Ministri,
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